
MOMOYAMA





Gentile Cliente, se ha delle allergie e/o intolleranze alimentari
chieda pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande.

Se ha bisogno, chieda al nostro personale di sala di poter 
consultare la lista degli allergeni.

 Saremo lieti di consigliarla nel migliore dei modi. 

Legenda:  

contiene glutine 

vegetariano

 spicy

prodotto congelato
se non disponibile
fresco
 

Momoyama da sempre persegue la qualità.
       Per questo motivo durante l’arco dell’anno alcuni prodotti ittici 

potrebbero non essere disponibili.
La sostenibilità della fauna marina e’ un argomento 

che abbiamo a cuore. 
Momoyama fa scelte mirate e si impegna ogni giorno per poter, 

noi e la nostra clientela, apprezzare con serenità la bontà del mare.

Grazie e Buon divertimento 
Team Momoyama 

Password WiFi :   Momoyama.1998

Alcuni piatti contenenti glutine o piccante possiamo modificarli,
Dove possibile cercheremo di accontentarvi! 





NIGIRI SUSHI Salmone
Polpo
Branzino
Anguilla
Tonno Maguro
Tonno Toro
Gambero cotto
Gambero dolce
Capasanta 
Calamaro
Butterfish
Ricciola

 

A’ la carte ~ 2 pezzi 

nigiri flambe’ 
1.50€ a porzione 

6.00
6.50
7.00
9.00
8.00
9.50
7.50
9.50
8.00
6.50
6.50
8.00

SASHIMI
A’ la carte ~ 5 pezzi 

Salmone
Polpo
Branzino
Tonno Maguro
Tonno Toro
Gambero dolce
Capasanta 
Calamaro
Butterfish
Ricciola
 

9.00
9.50

10,50
14.00
15.50
20.50
11.50
9.00
9.50

13.50

MOMO SPECIAL Selezione di Nigiri ~ 10 pz.

Selezione di Sashimi ~ 20 pz.

Sakedon  donburi al salmone, uova di
salmone 

Take’s Chirashi  donburi con selezione di
pesce del giorno  

Sushi-Sashimi  6 nigiri, 10 sashimi, 6 maki

Sushi-Sashimi Special 6 nigiri, 10 sashimi, 
1 special roll 8pz.

Assortimento  10 nigiri, 15 sashimi, 12
maki, 2 special rolls 16pz.

Sushi & Sashimi
24.50

32.50

20.50

22.50

32.50

42.50

84.50



GUNKAN
2 pezzi

Joe’s Nori & Uni (riccio di mare) 
Nori & Ikura (uova di salmone) 
Nori, Capasanta & Pepe Sansho
Nori & Granchio Reale
Tonno & Spicy Tuna
Salmone & Spicy Salmon
Polpo Spicy e Butterfish flambé

MAKI
6 pezzi

Sake Maki  salmone
Tekka Maki  tonno 
Spicy Toro Maki  tonno toro piccante
Kappa Maki  con cetriolo 
Midori Maki  con avocado 

TEMAKI
2 pezzi

California  granchio e avocado
Ebi Tenpura  gamberi in tempura e avocado 
Snow White  gamberi cotti, avocado e formaggio
cremoso 
Spicy Tuna  tonno piccante 
Salmon & Avocado  salmone, avocado
Neghitoro  tonno toro e cipollotto fresco

TEMPURA
ROLLS 

Goblin  maki di gamberi in tempura, tartare 
di branzino, maionese al wasabi ~ 6 pz.
Crispy Spicy Tuna riso fritto, tartare di tonno, 
jalapeno ~ 6 pz.
Snow White Tempura  gamberi, avocado, formaggio
cremoso, riduzione di soia, maionese dolce ~ 10 pz.
Dragon Tempura  salmone affumicato, formaggio
cremoso, riduzione di soia, maionese dolce ~ 10 pz.
Veggie Tempura  alghe, verdure miste, formaggio
cremoso, riduzione di soia, maionese dolce ~ 10 pz.  

16.00
13.00
11.00
10.00
14.00
13.50
13.00

12.00
17.50

12.00
13.00
12.00
16.00

7.50
8.50
9.50
6.50
7.00

21.00

22.00

21.50

22.50

18.50



CLASSIC 
ROLLS
8 pezzi

California  granchio reale, avocado
Snow White  gamberi cotti, avocado, 
formaggio cremoso  
Calipso  gamberi cotti, maionese al chipotle, lime
Spicy Tako  polpo piccante, avocado
Spicy Tuna  tonno piccante
Tuna Creamy  tonno, avocado, formaggio cremoso
Salmon & Avocado  salmone, avocado
Spicy Salmon  salmone piccante
Chili Mazu  branzino piccante, ginger, 
salsa sriracha
Mary Ann  salmone, avocado, formaggio cremoso
Shrimp Tempura  gamberi fritti, avocado
 
 

 

12.50

12.00
12.50
13.00
13.00
13.00
12.00
12.00

13.00
12.50
17.50

SPECIAL 
ROLLS
8 pezzi

Dodo  gamberi in tempura, avocado, filetti di
salmone, tartare di salmone spicy, salsa dolce
Ikigay  fiori di zucca in tempura, filetti di ricciola,
maionese allo yuzu
Tuna Lovers  tartare di tonno spicy, filetti di tonno,
maionese al coriandolo
Orange  salmone, avocado, formaggio cremoso,
salmone flambé, uova di salmone, salsa dolce,
katsuobushi
Bulldog  gamberi in tempura, tartare di tonno al
basilico, maionese al chipotle 
Pyramid  polpo, avocado, tartare di salmone, salsa
al cognac spicy
Dr. Robert  gamberi in tempura, avocado, branzino
flambé, lamelle di tartufo nero 
Neptuno  butterfish, avocado, granchio reale, alga
goma wakame
Dragon  salmone affumicato, avocado, cetriolo,
formaggio cremoso, salsa dolce
Elephant  gamberi cotti, anguilla, avocado, sfere di
tartufo, salsa dolce
Rainbow  granchio reale, avocado, filetti di
salmone, tonno, branzino 
Summer  gamberi cotti, filetti di branzino, limone
Yasai Special  alghe, verdure miste 
 

23.50

21.50

22.50

23.50

23.00

21.50

23.50

21.00

21.00

22.50

21.00
21.00
15.50



CARPACCI
& TARTARE

Ceviche Salad insalata di branzino, salmone,
gamberi marinati, salsa agli agrumi, mango
Ceviche Special tiradito di branzino, lime, avocado,
jalapeno 
New Style Branzino carpaccio di branzino, lime,
arancia, soia, sesamo, zenzero 
New Style Salmone carpaccio di salmone, lime,
arancia, soia, sesamo, zenzero
Tartare di Salmone  salmone a tartare, erbe
aromatiche, riso venere
Tartare di Gambero Rosso  gambero rosso
a tartare, pepe sansho, somen noodle croccanti

 

Rock Shrimp gamberi in tempura, maionese fatta in
casa leggermente piccante
Black Shrimp gamberi in tempura al nero di seppia,
salsa di mango spicy
Big Eye Tortilla di Salmone  sfoglia di grano, carpaccio
di salmone, maionese alle erbe, sfere di tartufo
Black Cod merluzzo nero dell’alaska glassato al miso,
riso venere
Wagyu alla piastra  controfiletto di manzo wagyu A5
alla piastra, wasabi, salsa al sesamo

MOMO 
SPECIAL
Japanese & 

Inventive

19.50

21.50

23.50

33.50

58.00
l’etto

21.00

22.00

22.00

20.50

21.50

24.50

Edamame  fagioli di soia
Edamame Spicy  fagioli di soia piccanti
Edamame al Sesamo  fagioli di soia, salsa al sesamo

Gyoza  ravioli di maiale e verdure, salsa speziata ~ 6pz.
Gyoza Special  ravioli di edamame, sfere tartufo, salsa
speziata ~ 6pz.
Gyoza Gamberi  ravioli di gamberi e tofu, brodo dashi ~
5pz. 

EDAMAME

GYOZA
Ravioli fatti

a mano 

6.00
7.00
7.00

16.00

18.50
18.00



Miso Soup  brodo di miso, alghe, cipollotto, tofu
Miso Special brodo di miso, capasante,
bisque di gamberi, cipollotto, alghe
Agedashi Tofu  tofu fritto, brodo dashi, daikon 
Cesar Soup  zuppa leggermente piccante
con pesce del giorno e verdure 
Ebi Udon Soup  zuppa piccante di udon, 
gamberi e verdure
Spicy Yaki Udon  udon piccanti, saltati con gamberi,
pollo e verdure
Yaki Udon Veggie  udon saltati con verdure, tofu
Udon Soup Tempura  udon in brodo dashi, 
tempura di gamberi e verdure
 

ZUPPE
& UDON

TEMPURA
& POLLO 

Ebi Tempura  gamberi fritti in tempura,
brodo dashi 
Mix Tempura  gamberi e verdure fritte in tempura,
brodo dashi
Yasai Tempura  verdure fritte in tempura, 
brodo dashi 

Torikara  bocconcini di pollo croccanti, 
maionese spicy 
Teriyaki  bocconcini di pollo in salsa teriyaki, 
riso bianco 

6.50

12.00
14.50

22.00

18.50

16.50
14.50

18.50

24.50

22.50

18.00

16.50

16.50

Goma Wakame  insalata di alghe wakame 
al sesamo
Seaweed Salad  insalata verde, alghe miste
Midori Salad  insalata verde, avocado 
Verdure scottate  misto di verdure saltate 

Fried Rice  riso saltato con pesce del giorno, uovo,
verdure, leggermente piccante 
Riso Venere  riso venere, ginger, soia  
Gohan  riso bianco 

INSALATE
& RISO

6.50

7.50
8.50
9.00

16,50

8.50
4.00

Per i piatti a base
di Udon e’ 
possibile la 
soluzione 

gluten free,
sostituendo

 gli udon con 
gli shirataki, 

un noodle a base 
di fecola di patate. 

I dressing delle
insalate 

contengono
glutine, ma è 

possibile
 la soluzione
 gluten free.



DEGUSTAZIONE 
MOMOYAMA

 
Per 2 persone 

~
I piatti si intendono 

in condivisione

Edamame

Big Eye Tortilla di Salmone 
Piatto Speciale del Giorno 

Rock Shrimp Tempura
Assaggi di Gyoza  

Selezione di Sushi, Sashimi e 
Special Roll ~ 30 pz.

Selezione di Dolci  

80.00 a persona 

95.00 a persona
con degustazione di 4 tipologie
di sake

125.00 a persona
con degustazione di 4 bicchieri di
vino

Il menù degustazione e’ comprensivo di acqua, caffè, 
coperto e si intende per tutto il tavolo. 

Per eventuali allergie e/o intolleranze alimentari, 
rivolgetevi al nostro personale

di sala e saremo lieti di modificare la degustazione.




